
Continental Overture Set Menu 18:00-21:30 歐陸經典.時光序曲套餐

‘

Soup 湯品

Velouté Dubarry
Hokkaido Scallop/ Parsley/ Ham

杜巴里天鵝絨濃湯
北海道干貝/ 歐芹/ 火腿

Hot Entree 熱前菜

King Crab with Cognac Prawn Bisque
Avruga/ Brioche/ Sprout

帝王蟹肉佐干邑鮮蝦醬
海令魚子/ 布里歐/ 嫩芽菜

Amuse Bouche 開胃小品

Roasted Beetroot with Burrata Cheese
Walnut/ Granny Smit/ Glaze with Grape Must

爐烤甜菜佐絲綢乳酪
核桃/ 青蘋果/ 白葡萄香醋醬

Appetizer 前菜

Raw Tuna Tartare
Citrus/ Lemon Flavor Oil/ Onion Espuma

生鮪魚塔塔
柑橘/ 檸檬橄欖油/ 洋蔥慕斯

Home — Made Bread
French President Butter/ Fleur de Sel

手工麵包佐法國總統奶油&鹽之花

Gillardeau Oyster No.2 <Include Three Oysters>

Champagne Pearl/ Caviar

極炙法國吉拉朵No.2生蠔盤 <一份含三顆>

香檳珍珠/ 魚子醬

需另加價NTD 1,180+10%/份
(每日新鮮限量供應，恕不與信用卡優惠及飯店其他優惠併用)

Sorbet 雪霜

Coffee or Tea
咖啡或茶

Blackcurrant Mont Blanc
Meringue Cookies/ Chestnut/ Mille-Feuille

黑醋栗蒙布朗
蛋白脆餅/ 栗子/ 千層酥

Main Course 主餐 以下請擇一

Spicy Garlic Boston Lobster Spaghetti
Arugula/ Crispy Garlic Chips

香蒜龍蝦義大利麵
芝麻葉/ 酥炸蒜片

NTD 3,980+10% per person

Tournedos Rossini
Mash Potato/ Truffle Sauce

羅西尼牛排
馬鈴薯泥/ 松露醬汁

NTD 3,980+10% per person

or

配菜(三選一)

or orGarlic Butter Mushroom
蒜味奶油蘑菇

Wedge Fries
酥炸帶皮薯條佐油封大蒜

Roasted Chinese Kale
爐烤格藍菜

所有費用均需另收一成服務費 All prices are subject to 10% service charge.

此優惠專案不得與信用卡優惠或其他優惠活動併用 This offer cannot be combined with any other promotions.

此套餐可享優惠價NTD 500+10%點用義大利波切利酒莊的 Bocelli 1831 Prosecco D.O.C. Extra Dry單杯酒佐餐
點用波切利酒款整瓶酒款皆享有八五折優惠

禁止酒駕   酒後不開車 安全有保障 Don’t Drink and Drive


