
Main Course 主菜

所有費用均需另收一成服務費
All prices are subject to 10% service charge.

Chef ’s Signature Dessert
主廚精選甜點

Coffee or Tea
咖啡或茶

以下主菜擇一

2021/12/24-12/25

極炙聖誕套餐

Merry Christmas Set Menu

or

or

NZ King Salmon
Porcini & Hazelnut Sauce/Seasonal Vegetables 
紐西蘭國王鮭
牛肝蕈榛果醬/季節蔬菜

NTD 2,680+10% per person

Bellota Ibérico Pork Chop
Wild Mushroom Sage Sauce/Seasonal Vegetables
西班牙頂級橡實伊比利帶骨豬排
蕈菇鼠尾草醬汁/季節蔬菜

NTD 2,780+10% per person

NZ Lamb Rack Tenderloin
Goat Cheese Sauce/Fig & Pear Compote
/Seasonal Vegetables

紐西蘭帶骨小羔羊里肌 
山羊乳酪醬汁/酒漬無花果&小洋梨/季節蔬菜

NTD 2,980+10% per person

不可與信用卡優惠或飯店其他優惠併用

於12/24-12/25聖誕節期間，午間供應極炙品味套餐、聖誕節套餐 ; 晚間僅供應聖誕節套餐



Main Course 主菜

所有費用均需另收一成服務費
All prices are subject to 10% service charge.

以下主菜擇一
Home — Made Bread

French President Butter/Fleur De Sel
手工麵包

法國總統奶油/鹽之花

Oyster Plate
Gillardeau Oyster No.2 (Include Three Oysters)

生蠔盤

法國吉拉朵生蠔 No.2 (一份含三顆)

Extra Charge NTD 999+10%
不可與信用卡優惠或飯店其他優惠併用

Amuse Bouche 開胃前菜
Escargot
蒜味田螺球

Appetizer 前菜
Sasso Chicken

Morel Custard/Chive/Foie Gras/Mesclun
法國薩索雞

羊肚菌卡士達/蝦夷蔥/鴨肝/嫩葉生菜

Soup 湯品
Plum Tomato Soup

Beef Ragout/Tomato Mozzarella Ravioli
義大利棗子蕃茄濃湯

燉牛肉/火烤蕃茄起司羅勒義大利餃

Hot Entree 熱前菜
Canada Boston Lobster

Roasted Yellow Lemon/Hollandaise
加拿大波士頓活龍蝦
爐烤黃檸檬/法式蛋黃醬

Sorbet 雪霜

USDA Greater Omaha Prime Beef
Tenderloin “Rossini” (6oz)
Aged Black Garlic/Seasonal Vegetables
美國大奧瑪哈極佳級菲力羅西尼牛排(6oz)
雲林熟成黑蒜/季節蔬菜

NTD 3,280+10% per person

or

USDA Greater Omaha Prime Beef
Rib Eye (8oz)
Aged Black Garlic/Seasonal Vegetables
美國大奧瑪哈極佳級肋眼牛排(8oz)
雲林熟成黑蒜/季節蔬菜

NTD 3,380+10% per person

or

AA9+ Australian Wagyu Rib Eye
“Full Blood” (6oz)
Aged Black Garlic/Seasonal Vegetables
AA9+澳洲純血種全和黑毛和牛肋眼(6oz)
雲林熟成黑蒜/季節蔬菜

NTD 3,680+10% per person

or

A5 Japanese “Miyazaki” Wagyu
Striploin (4oz)
Aged Black Garlic/Seasonal Vegetables
A5日本宮崎和牛紐約客(4oz)
雲林熟成黑蒜/季節蔬菜

NTD 3,780+10% per person


